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PROGRAMACION FERIA DE PRIMAVERA 2025

AGROGANT

Feria Agricolay Ganadera
Carpa Agroganadera

Recinto Ferial.

EXPOSICION DE RAZA CAPRINA MALAGUENA

30 Y 31 DE MAYO
11:00 a 21:00 h

1 DE JUNIO
11:00 a 15:00 h

EXPOSITORES FERIA GANADERA
e Asociacion Espafiola de Criadores de la Cabra Malaguefia
e Ordefrio S.L. Delaval
e Dankovet
e Serval, S.A.S.

GRANJA ESCUELA DE LA CABRA MALAGUENA

VIERNES 30 DE MAYO
17:00 h | 18:00 h | 19:00 h

- Demostracion de elaboracién de queso artesanal y degustacién de queso fresco
de cabra Logo 100% Raza Autéctona.

17:00 h a19:00 h
- Taller “Dale el biberdn a un chivito”.
17:30 ha19:30 h

- Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural.
- Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”.
- Taller “Colorea una cabrita”.

SABADO 31 DE MAYO
18:00 h | 19:00 h

- Demostracion de elaboraciéon de queso artesanal y degustacion de queso fresco
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de cabra Logo 100% Raza Autéctona.
17:00 h a 19:00 h
- Taller “Dale el biberdén a un chivito”.
17:30 ha19:30 h

- Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en nuestro fotomaton.
- Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”.
- Taller “Colorea una cabrita”.

DOMINGO 1 DE JUNIO

12:00 h | 13:00 h

- Demostracion de elaboracién de queso artesanal y degustacién de queso fresco
de cabra Logo 100% Raza Autéctona.

12:00 h a 14:00 h
- Taller “Dale el biberén a un chivito”.
12:30 ha14:30 h

- Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en nuestro fotomaton.
- Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”.
- Taller “Colorea una cabrita.

JORNADAS TECNICAS

VIERNES 30 DE MAYO

JORNADA TECNICA AGROGANADERA

Parador de Antequera.

9:00 h

Inauguracion de las jornadas.

9:30 h Cubiertas vegetales: claves y control para una agricultura més eficiente.
Ponente: D.2 Gema Guzman Diaz. Investigadora Titular de IFAPA Camino de Purchil.

10:15h
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Pausa café.
10:45h
Denominaciéon de Origen Protegida “Miel de Méalaga”.

Ponente: D.2 Laura Rubio Soto. Licenciada en Biologia y Técnico Apicola de la
Asociacién de Apicultores de Andalucia.

11:45h
Bases de la Politica Agraria Comun post 2027: situacion actual.

Ponente: D. Agustin Garcia de Tena Fernandez. Jefe de Servicio de seguimiento de la
P.A.C. Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural.

12:30 h
La nueva politica comercial de EE.UU. y su repercusion en mercado del aceite de oliva.

Ponente: D. Pablo Resco Sanchez. Responsable de Andlisis de Mercados. Servicio de
Estudios Fundacién Grupo Cajamar.

13:00 h

Mesa redonda: Actualidad de la agricultura y ganaderia en Malaga. Patrocinada por
Unicaja Banco.

- Participan:

- D. Antonio Rodriguez Garcia. COAG Mélaga
- D. Francisco Moscoso Castillo. UPA Malaga
- D. Santiago Sanchez Garcia. ASAJA Mélaga

Modera: D. José Maria Bergillos Serrano. Secretario General de la Delegacion
Territorial de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural en Malaga.

14:00 h
Clausura
14:15 h

Aperitivo
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SABADO 31 DE MAYO

JORNADA TECNICA CAPRINA

Carpa Agroganadera

Recinto Ferial.

10:00 h

Acreditacion e inauguracion.
10:30 h

Presentacion RCAGOAT.

Ponente: D.2 Maria Arias Sdez. Asociacion Espafiola de Criadores de la Cabra
Malaguefia.

12:00 h

Denominacién de Origen Protegida “Quesos de Malaga”.
Ponente: D. Sergio Vera Sanchez. Asociacion Quesos de Malaga.
13:00 h

El sector caprino malaguefio. Historia y vinculo con el territorio, el valor afiadido para
una denominacion de origen.

Ponente: D. Diego Javier Sanchez Guerra. Licenciado en Filosofia y Letras.
14:00 — 16:00 h
Calificacion morfologica lineal.

Ponentes: D.2 Carmen Lara Gonzélez y D.2 Maria Arias Saez. Asociacion Espafiola
de Criadores de la Cabra Malagueiia.

17:00-18:00 h
Programa de control de CAEV en las ganaderias de CABRAMA.

Ponente: D. Christian de la Fe Rodriguez. Departamento de Sanidad Animal de la
Facultad de Veterinaria de la Universidad de Murcia.

18:00 a 20:00 h

Formacion elaboracién queso de cabra y cata de queso fresco.
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Ponente: D.2 Carmen Lara Gonzalez. Asociacion Espafiola de Criadores de la Cabra
Malaguefia.

ANTEQUERA jQUE BIEN ME SABE!

2° Evento gastronomico gourmet en AGROGANT
30Y 31 DE MAYO

12:00 a 20:00 h

1 DE JUNIO

12:00 a2 19:00 h

Recinto Ferial.

VIERNES 30 DE MAYO

12:00 h

Inauguracion.

La cocinacon ladespensa de Antequera.

Presentacion de propuestas gourmet con productos de la tierra. Manuel Pérez,
Esteban Sedefo y La Torcalefia.

13:00 h

Antequera Fusiéon. Antequeray las cocinas del mundo.

Showcooking con la Escuela de Cocina La Fabrica y el chef Rubén Anton.
16:00 h

Bienmesabe, inspiracién gourmet para una cocina de vanguardia.

Taller de cocina con Pasteleria Piobiem y Dominik Hernando Frenkler, docente en
Formaciéon Profesional de Cocina en CESUR.

17:00 h
Chocolate y aceite de oliva virgen extra de Antequera.

Premio infantil “Antequera jQué bien me sabe!” al mejor maestro chocolatero.
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Dinamica infantil con Dani Garcia Peinado, chef del AOVE.

Entrega a Dani Garcia del reconocimiento “Embajador de Antequera jQué bien me
sabe!”.

18:00 h
Quesos de Antequera, los preferidos de los nifios.

Premio infantil “Antequera jQué bien me sabe!” al mejor paladar en quesos artesanos.
Taller infantil con José Luis Martin, el mayor experto espafiol de quesos artesanos.

Premio de cata a la diferenciacion de sabores entre los quesos de leche de cabra, de
ovejay de vaca.

Los mantecados de Antequera son para el verano.
Razones para consumir mantecados de Antequera todo el afio.

Cata libre de helados de mantecado de Antequera.

SABADO 31 DE MAYO

12:00 h

Antequera, capital de innovaciéon gourmet.
Showcooking de nuevas tendencias.

El restaurante Baraka de Antequera, con el equipo liderado por la chef Patryzia Claros,
abandera a nueva generacion de creadores del corazén de Andalucia.

12:30 h
Antequera, capital de tapas singulares.
Showcooking.

Pepa Conde y Javier Pérez Conde de Saborio de Hacebuche presentan “La primavera
de Vivaldi”, tapa ganadora de la XIlI Ruta Gastroturistica Sinfonia de Sabores.

13:00 h

Empoderamos los quesos de Antequera con José Luis Martin, el gura de los
guesos artesanos.

Entrega del reconocimiento “Embajador de Antequera jQué bien me sabe!”.

15:00 h
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La cocina de primavera de la Vega de Antequera.

Taller con Juan Mufioz, chef antequerano del prestigioso Club de Negocios Uppery
Club.

17:00 h
Elaboracion en chocolate de la Pefia de los Enamorados.

Taller infantil a cargo de Las Delicias de mi Noé, los mejores caprichos de chocolate
de Malaga.

18:30 h
Mollete de Antequera 24/7.

Monogréafico gourmet del mollete de Antequera con Enrique Sanchez, chef de Canal
Sur.

| Campeonato Mundial del Mollete de Antequera. Presentacion de 10 propuestas de
molletes y eleccion del campedn.

Entrega a Enrique Sanchez del reconocimiento “Embajador de Antequera jQué bien
me sabe!”.

DOMINGO 1 DE JUNIO
12:00 h
Sushi Fusién Exhibicion.

Exhibicion con Richard Garcia, de Nela Sushi Antequera, restaurante revelacion de
Malaga.

A partir de las 12:30 h

Domingo de arroces camperos de Antequera.

Con Daciel Guerrero, chef del restaurante Turiguano.

13:00 h. Taller de elaboracién de los arroces de estilo mediterraneo.

14:30 h. Showcooking de arroz tipo El Torcal, con verduras de temporada de la Vega
de Antequera.

15:00 h. Showcooking de arroz tipo Délmenes, con los mejores productos ibéricos.

Productos artesanos a la venta:
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ANTEQUERA

La Torcalefia. Embutidos, carnicos.

Hermanos Paradas Pedraza. Molletes, obrador.
Panaderia artesana Aldamira. Molletes, obrador.
Sta. M2 del Cerro. Quesos.

El Corralefio. Embutidos, carnicos.

Productos La Joya de Antequera. Dulces.
Piobiem. Piononos, bienmesabe.

Horno San Roque. Molletes, panaderia.

Aceitunas Chicén. Aceituna, encurtidos.

Resto de MALAGA

Melgar - La Arriatefia (Arriate). Embutidos, carnicos, quesos, aceitunas.
ICarben Industrias Carnicas (Benaojan). Embutidos, carnicos.

El Porticatero (Yunquera). Quesos.

Embutidos y Jamones Langenal (Farajan). Embutidos, jamones.
Cerveza La Rondefia (Ronda). Cervezas artesanales.

La Laja (Ronda). Quesos.

Bizcocheria Laura (Malaga). Dulces.

Delicias de Noé (Malaga). Cookies, dulces.

Embutidos Hnos. Lopez (Colmenar). Embutidos, carnicos.

Miel Los Jarales (Puerto de la Torre). Mieles y derivados.
Quesos Agammasur (Colmenar). Quesos.

“MieldeCana” (Frigiliana). Jugo concentrado de cafia de azucar.
Rey Cabra (Cuevas del Becerro). Quesos.

Dulces arabe Amina (Cartama). Variedad de dulces arabes artesanales.
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Denominacidn de Origen Protegida (DOP) Miel de Malaga
Quesos El Arquillo (Campillos). Quesos

Bodegas Cortijo La Fuente (Mollina). Vinos.

CORDOBA

Bodegas Delgado (Puente Genil). Vinos, vermu, espumosos.

SEVILLA

Dulceria Abuela Asuncién (Aguadulce). Canutillos.

JAEN

Quesos y Besos (Guarroman). Quesos.

HUELVA

Jamones Montesierra (Jabugo). Jamones, cortador de jamén.

ALMERIA

Embutidos Alpujarrefios (Laujar de Andarax). Embutidos, carnicos, quesos.

GRANADA

Tarta de la Madre de Cris (Granada). Tarta de queso y otras variedades.

ZAMORA

Los Vivales (Zamora). Quesos.
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ACTUACIONES MUSICALES

Recinto Ferial

VIERNES 30 DE MAYO
12:00 — 21:00 h Ambientacion musical a cargo de DJ MADRONA.
21:00 — 6:00 h Ambientacién musical a cargo de DJ DOUBLEP.

23:30 h NYNO VARGAS en concierto.

SABADO 31 DE MAYO

12:00 - 21:30 h Ambientacién musical a cargo de DJ MADRONA.

12:00 h Exhibicion de funky de la ESCUELA DE ELENA NIETO.

12:45 h Demostracion de baile del TALLER DE SEVILLANAS del Ayuntamiento de
Antequera.

13:30 h Exhibicion del taller municipal de flamenco de la ESCUELA DE ANA
PASTRANA.

17:00 h Disfruta del concierto con el grupo LA CUARTA CUERDA.

21:30 — 6:00 h Ambientacion musical a cargo de DJ DOUBLEP.

23:30 h Disfruta del concierto de MELODY.

DOMINGO 1 DE JUNIO

12:00 - 17:30 h Ambientacion musical a cargo de DJ DOUBLEP.
17:30 — 23:00 h Ambientacion musical a cargo de DJ MADRONA.

19:00 h Espectaculo musical infantil DE ELLOS APRENDI.

CASETAS

CASETAS DEL CENTRO
De 12:30 a 20:00 h

Caseta de los Estudiantes
Patio Iglesia San Francisco
Plaza San Zoilo, 29

Caseta Mayor Dolor
Alameda de Andalucia, 1
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CASETAS DEL RECINTO FERIAL
30y 31 de mayo, de 12:30 a 6:00 h
1 de junio: de 12:30 a 03:00 h

CASETAS ANDALUZAS

Caseta Amigos del Caballo
Caseta De Arriba

Caseta “A la vega”

Caseta Alejandro

Caseta Merendero Garrido

CASETAS DE JUVENTUD
Caseta Malaje Vip Club

CASETA MUNICIPAL - BARRA BAR
CASETA MUNICIPAL DE JUVENTUD “EL FLAMENQUEO”

OFRENDA FLORAL A NTRA. SRA. DE LOS
REMEDIOS, PATRONA DE ANTEQUERA.

VIERNES 30 DE MAYO

19:30 h

Acompafiamiento de la Banda de Masica Maestro José Galan de Archidona y del Grupo
Folclérico Azucena.

Itinerario: Plaza de San Agustin y C/ Infante D. Fernando hasta Iglesia de Ntra. Sra. de
los Remedios.

CAMPANA DE RECICLAJE

DIAS 30 Y 31 DE MAYO

24:00 — 3:00 h “LA ULTIMA.... ;Y RECICLAMOS!”.
Trae tu material para reciclar y llévate el vaso de la feria.
Recinto Ferial - Zona de Ocio Nocturno.
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TERAPIA ECUESTRE PARA PERSONAS
CON DIVERSIDAD FUNCIONAL

DOMINGO 1 DE JUNIO

Inscripciones: desde las 10:30 h

11:00 — 14:00 h

Corazon de Maria

Coordina: Asociacion Terapéutica Equialia

FESTEJOS TAURINOS

DOMINGO 1 DE JUNIO

19:00 h

Plaza de Toros de Antequera.

GRANDIOSA CORRIDA DE TOROS MIXTA.

2 toros de Fermin Bohorquez, 2 toros de Murube y 2 novillos-toros de la ganaderia de
Rocio de la Camara para

la rejoneadora

LEA VICENS

el matador de toros

SANTANA CLAROS

y la novillera

OLGA CASADO

Organiza: Taurina de Buendia, S.L.
Venta online de localidades: www.taurinadebuendia.com
Tfno. y Whatsapp: 626 503 882

DIAS DE LA INFANCIA

Los dias 29 de mayo y 2 de junio, las atracciones infantiles de feria tendran precios
populares. Ademas, entre las 19:00 y las 21:00 horas, las personas con trastornos del
espectro autista podran disfrutar de una FERIA SIN RUIDO.

Recinto Ferial.

SERVICIO DE TREN AL RECINTO FERIAL
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Del 29 de mayo al 2 de junio se pondra en funcionamiento un servicio de trenes que
cubrira el trayecto desde la ciudad hasta el Recinto Ferial.

Salida y llegada: Recinto Ferial.
Parada: Plaza de Castilla.
Horarios:

Jueves 29: de 18:00 a 23:00 h

Viernes 30 y sabado 31: de 12:00 a 04:00 h
Domingo 1: de 12:00 a 23:00 h
Lunes 2: de 18:00 a 23:00 h

El 29 de mayo y 2 de junio, con motivo de los Dias de la Infancia, entre las 19:00 y las
21:00 h, los trenes circulardn sin musica para que las personas con trastornos del
espectro autista puedan disfrutar de este servicio.

El precio por persona y trayecto sera de 1 €.

TELEFONOS DE INTERES

Emergencias: 112

Policia Nacional: 091

Policia Local: 092 / 952 708 103/ 952 708 104

Guardia Civil: 952 840 357

Proteccion Civil: 679 588 901

Oficina Municipal de Turismo: 952 702 505 / 952 708 305
Radio Taxi Antequera: 952 845 555/ 687 597 500
Taxiantequera “Los Verdes”: 951 700 228 / 600 955 845

La programacion puede estar sujeta a posibles modificaciones.
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